
 

Brasserie de Eyserhof 
 

In een van de mooiste beekdalen van Zuid-Limburg, ligt de Eyserhof. Op deze plek, die met zorg en liefde is 
ingericht, voelen gasten zich direct welkom! 

Ontdek onze heerlijk relaxte sfeer, het gastvrije team, de eerlijke en Eysersterke gerechten en de oase van rust 
binnen dit authentieke landschap. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gelegen tussen de heuvels van Eys, zoals zo vaak gezegd, het Toscane van Zuid-Limburg. 
Door de vele aangrenzende wandel- en fietsroutes zijn wij een uitstekende pauzeplek voor fietsers en 

wandelaars. Neem ook eens een kijkje op www.route.nl om een leuke wandeling te maken met de Eyserhof als 
begin en eindpunt. 

Geniet hierna van een welverdiend kopje koffie en stukje vlaai, kom lekker lunchen of geniet van een smaakvol 
diner! Al onze gerechten, met veel lokale ingrediënten, worden met zorg bereid door ons ervaren keukenteam. 

Klassieke gerechten, met vaak een moderne twist! 
 

Bezoek onze brasserie ook als u opzoek bent naar een vergaderlocatie waar u in een vrije en ongedwongen 
omgeving kunt vergaderen! Eventueel gecombineerd met onze leuke activiteit Shortgolf, een fijne lunch of een 

smaakvol diner. 
Informeer vrijblijvend naar onze mogelijkheden. 

 
 
 
 
 
 
 
 

Onze Brasserie is geopend van woensdag tot en met zondag vanaf 11.00 uur. 

Openingstijden keuken 11.30 uur tot 20.00 uur! 

* 

Op maandag en dinsdag bestaat er voor gezelschappen de mogelijkheid om in 
onderling overleg te bekijken wat de mogelijkheden zijn. 

* 

Reserveren kan via het contactformulier op onze site of via +31 43 451 12 07. 

Reserveringen op dezelfde dag graag telefonisch. 

* 



 

LUNCHKAART TOT 16.30 UUR 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     - B R O O D J E S -  
 

 

 

B R O O D J E  G E Z O N D                9 . 7 5  
Focaccia met ham, kaas, ei, tomaat, komkommer, salade, ui en 

cocktailsaus 

B R O O D J E  C A R P A C C I O             1 4 . 5 0  
Focaccia met dungesneden ossenhaas, Parmezaanse kaas, 

salade, pijnboompitjes, truffelmayonaise en aceto crème 

C L U B  E Y S E R H O F                    1 3 . 5 0  

Op Focaccia belegd met ham, kaas, spek, kipfilet, salade, 

cocktailsaus, geserveerd met chips 

C H E F ’ S  S P E C I A L                    1 2 . 5 0  
Stokbroodje met pikant gehakt, kidneybonen, mais, knoflook en 

uien, gegratineerd met kaas en afgemaakt met 

sambalmayonaise 

B R O O D J E  V I T E L L O  T O N A T O     1 5 . 0 0  
Focaccia met zachtgegaard kalfsvlees, tonijncrème, rode ui en 

kappertjes 

T O S T I                                  7 . 7 5  
Tosti op landelijk brood met ham, kaas, salade en ketchup  

 V E G A N  S T Y L E  ( V )                  1 2 . 7 5  
Gegrild naanbrood, Baba Ganoush met gebakken groenten, 

volledig veganistisch 

T O N I J N S A L A D E                     9 . 7 5  
Huisgemaakte tonijnsalade, kappertjes, rode ui, op landelijk 

vloerbrood geserveerd 

 

- S A L A D E S -  
 

C A R P A C C I O  1 5 . 5 0   
Onder een bed van salade, dungesneden ossenhaas met 

Parmezaanse kaas, rode ui, rucola, pijnboompitjes, 

truffelmayonaise en aceto crème 

G E I T E N K A A S  ( V )  1 5 . 5 0  
Op een salade geserveerde lauwwarme geitenkaas met rode 

uiencompote, honing en noten. 

K R O K A N T E  K I P         1 6 . 0 0  
Gemengde salade, met krokante en gekruide kippenborstfilet 

en huisgemaakte tomatensalsa  

G R I E K S                              1 4 . 5 0  
Klassieke Griekse salade met komkommer, olijven, 

cherrytomaat, zongedroogde tomaat, pepperoni’s, brokkelkaas, 

rode ui en een frisse vinagrette 

– S O E P –  

S O E P  V A N  D E  W E E K             7 . 5 0  
Onze wekelijks wisselende soep 

P O M O D O R I  ( V )   6 . 7 5  
Italiaanse tomatensoep met basilicumolie  

Z A R Z Ü E L A   9 . 7 5  
Huisgemaakte, licht pikante Spaanse vissoep met een 

greenshell mossel, een scampi en gemengde vis 



 

 

 

- W A R M E  L U N C H G E R E C H T E N -  

 
B O U R G O N D I S C H E  K R O K E T T E N                        1 0 . 0 0      
2 kroketten op landelijk brood of met frites met mosterd, geserveerd met een frisse salade 

P A S T E I T J E  X L                                                                           1 4 . 7 5  
Pasteitje XL met huisgemaakte kippenragout zoals u die van ons kent, geserveerd met een kleine frisse salade en frites 

U I T S M I J T E R  H A M / K A A S        9 . 7 5  

Op landelijk brood met ham en kaas belegd, gebakken spiegeleieren (3 stuks) 

L U N C H D U O  1 8 . 0 0  
Italiaanse pomodori soep met onze club Eyserhof 

Z U U R V L E E S  1 6 . 0 0  
Huisgemaakt zuurvlees naar oud Limburgs familierecept, geserveerd met salade en frites  

S A T É  V A N  K I P P E N D I J E N  ( 1 5 0  G R . )  1 6 . 0 0  
Gemarineerd naar Indonesisch recept, geserveerd met seroendeng, atjar, kroepoek, salade en frites  

- V O O R  B I J  D E  B O R R E L -  
N A C H O ’ S  ( V )  7 . 7 5  
Warme, met cheddar overbakken, nacho’s met huisgemaakte tomatensalsa en guacamole 

I T A L I A A N S  B R E E K B R O O D  ( V )  8 . 2 5  
Met knoflookolie en zeezout gebakken breekbrood met huisgemaakte pesto, olijven, olijfolie en aceto azijn 

B O U R G O N D I S C H E  B I T T E R B A L L E N  ( 1 0 )  M E T  M O S T E R D  &  M A Y O N A I S E  9 . 5 0  

G E M E N G D E  S N A C K S  ( 1 0 )  M E T  M A Y O N A I S E  &  C U R R Y  9 . 5 0  

C A L A M A R I S  ( 1 0 )  M E T  C I T R O E N  E N  K N O F L O O K M A Y O N A I S E .              1 0 . 5 0  

F R I T E S  T R U F F E L M A Y O / P A R M E Z A A N  ( V )  6 . 7 5  
Verse frites met truffelmayonaise en parmezaanse kaas  

U I E N R I N G E N  ( 1 0 )  M E T  C H I L I M A Y O N A I S E  ( V )  7 . 7 5  

V I S P L A T E A U  F R I T O  V O O R  2  M E T  A L L I O L I                                      1 7 . 0 0  
Kibbeling, Gepaneerde mosseltjes, Garnalen, Calamaris en Uienringen 



 

DINERKAART VANAF 16.30 UUR 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3 – Gangen keuze Diner 
€ 38,00 per persoon 

 
* 

Carpaccio van ossenhaas met truffelmayonais, parmezaanse kaas, 
rucola en pijnboompitjes 

Of 

Pomodori soep 
 

* 
 

Kalfs Rib-eye, van de grill met een jus van rode port 
Of 

Zalm Filet, van de grill met tomatensalsa 
Onze hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgroenten en verse frites en mayonaise 

Of 

Ravioli bospaddestoel & truffel (V),  
gevuld met bospaddenstoelen en truffel, afgemaakt in truffelboter, geserveerd met gebakken 

bundelzwammetjes, rucola, tomaat en Parmezaanse kaas 

 
* 
 

Dame Blanche op klassieke wijze, met huisgemaakte chocolade saus 
Of 

Fresh Forest 
Huis gemarineerde bosvruchten met heerlijk fris citroen sorbetijs, Crunch en Slagroom 

 
         

 



 

DINERKAART VANAF 16.30 UUR 

- S T A R T E R S -  
 

N A C H O ’ S  ( V )   7 . 7 5  
Warme, met cheddar overbakken, nacho’s met huisgemaakte tomatensalsa en guacamole 

I T A L I A A N S  B R E E K B R O O D  ( V )  8 . 2 5  
Met knoflookolie en zeezout gebakken breekbrood met huisgemaakte pesto, olijven, olijfolie en aceto azijn 

B R U C H E T T A  ( V )  7 . 5 0  
Gegrild brood met knoflookolie, aangemaakte tomaat in balsamico azijn, knoflook, verse basilicum en olijfolie 

V I S P L A T E A U  F R I T O  V O O R  2             1 7 . 0 0  

Kibbeling, Gepaneerde mosseltjes, Garnalen, Calamaris, Uienringen en Allioli 

 

- V O O R G E R E C H T E N -  
 

C A R P A C C I O  1 3 . 5 0  
Dungesneden ossenhaas geserveerd met Parmezaanse kaas, rucola, half zongedroogde tomaten, pijnboompitjes, 

truffelmayonaise en aceto crème  

B U R R U T A  ( V )                                                                           1 2 . 5 0  
Op crostini’s geserveerde burrata met gegrilde cherrytomaatjes en verse Basilicum 

V I T E L L O  T O N A T O               1 4 . 0 0  

Zachtgegaard, dungesneden kalfsvlees met tonijncrème, rode ui en kappertjes  

P O M O D O R I S O E P  ( V )  6 . 7 5  
Huisgemaakte Italiaanse tomatensoep met basilicumolie 

Z A R Z Ü E L A  9 . 7 5  
Huisgemaakte, licht pikante Spaanse vissoep met een greenshell mossel, een scampi en gemengde vis 

S O E P  V A N  D E  W E E K  7 . 5 0  
Onze wekelijks wisselende soep 

 

 

 



 

  

- H O O F D G E R E C H T E N  V L E E S -  

 
S A T É  V A N  K I P P E N D I J E N  ( 2 2 5  G R . )  2 1 . 5 0  
Gemarineerd naar Indonesisch recept, geserveerd met seroendeng, atjar, kroepoek, salade 

S P A R E R I B S  E Y S E R H O F  2 3 . 5 0  
Langzaam gegaarde spareribs met home made marinade, geserveerd met salade en 2 koude sauzen 

P I N C H O  M O R U N O S  2 2 . 0 0  
Op Moorse wijze gemarineerde varkenshaas spies met een frisse licht pikante paprikasaus Mojo Rojo en seizoengroenten 

G E G R I L D E  K A L F S  R I B - E Y E  2 7 . 5 0  
Van de grill met seizoengroenten en een jus van rode port 

S I L E N C E  O F  T H E  L A M B S              3 2 . 0 0  
In eigen jus zacht gegaarde lamsbout waar u stil van wordt, geserveerd op verse seizoensgroente  

Z U U R V L E E S  1 9 . 7 5  

Huisgemaakt zuurvlees naar oud Limburgs familierecept, geserveerd met salade 

R U N D E R B U R G E R  N E W  S T Y L E             1 9 . 5 0  

Runderburger geserveerd met rellish van rode ui/mango en een pickle Rellish 

V E G A N - B U R G E R  ( V )               1 9 . 5 0  
Vegan burger met rellish van rode ui/mango en een pickle Rellish 

 

 

 

- H O O F D G E R E C H T E N  V I S -  
 

G E G R I L D E  Z A L M F I L E T  2 2 . 0 0  
Filet van zalm geserveerd met seizoensgroenten en een tomatensalsa 

Z E E B A A R S  2 3 . 0 0  
Filet van zeebaars gebakken op de grill, met seizoengroenten en een Bearnaise saus 

Z A R Z Ü E L A  2 2 . 5 0  
Huisgemaakte, licht pikante Spaanse maaltijd vissoep met mosselen, venusschelpen, gemengde vis, gamba en scampi’s, 

geserveerd met gegrild knoflookbrood 

 
 
 

Al onze vis en vlees hoofdgerechten worden geserveerd met frites en mayonaise 
Zarzüela, pasta gerechten en maaltijdsalades worden geserveerd met brood 

Supplement frites € 3.50   



 

 

- P A S T A -  
 

S P A G H E T T I  O S S E N H A A S  -  T R U F F E L  2 1 . 5 0  
Spaghetti met ossenhaaspuntjes, rucola, cherrytomaat, Parmezaanse kaas afgemaakt met witte truffelolie  

R A V I O L I  B O S P A D D E N S T O E L E N  -  T R U F F E L  ( V )  1 8 . 5 0  
Ravioli gevuld met bospaddenstoelen en truffel, afgemaakt in een truffelboter, geserveerd met gebakken bundelzwammetjes, 

rucola, tomaatjes en Parmezaanse kaas 

 

 

- M A A L T I J D S A L A D E S -  
C A R P A C C I O  1 8 . 7 5  
Onder een bed van salade, dungesneden ossenhaas met Parmezaanse kaas, rode ui, rucola, pijnboompitjes,  

truffelmayonaise en aceto crème 

G E I T E N K A A S  ( V )  1 8 . 5 0  
Op een salade geserveerde lauwwarme geitenkaas met rode uiencompote, honing en noten. 

K R O K A N T E  K I P  2 1 . 5 0  
Gemengde salade, met krokante en gekruide kippenborstfilet en huisgemaakte tomatensalsa  

G R I E K S                1 7 . 5 0  
Klassieke Griekse salade met komkommer, olijven, cherrytomaat, zongedroogde tomaat, pepperoni’s, brokkelkaas, rode ui en 

een frisse vinagrette 

- D E S S E R T -  
P A V L O V A  1 0 . 7 5  
Meringue met vanille- en aardbeienijs, rood fruit, fruit coulis en slagroom 

C R È M E  C A T A L A N A   9 . 0 0  
Klassieke Catalaanse variant op de crème brûlée, met crème catalana likeur, geserveerd met een bolletje vanille roomijs 

D A M E  B L A N C H E   8 . 0 0  
Klassieke dame blanche met vanille roomijs, warme gesmolten chocolade en slagroom 

F R E S H  F O R E S T   8 . 7 5  
Huis gemarineerde bosvruchten met heerlijk fris Citroen Sorbetijs, Crunch en Slagroom  

B O E R D E R I J  K O E  ( K I N D E R I J S J E )   5 . 0 0  
Leuke verrassing voor de kinderen met vanille roomijs 

  

 

 



 

Wist je dat?? 

 

 
 

 

- V O O R  D E  K L E I N T J E S -  
 

B I T T E R B A L  ( 4 )  M E T  F R I T E S ,  K O M K O M M E R ,  A P P E L M O E S  E N  M A Y O N A I S E  

F R I K A N D E L  M E T  F R I T E S ,  K O M K O M M E R ,  A P P E L M O E S  E N  M A Y O N A I S E  

L E K K E R B E K J E  M E T  F R I T E S ,  K O M K O M M E R ,  A P P E L M O E S  E N  M A Y O N A I S E  

K I P N U G G E T S  M E T  F R I T E S ,  K O M K O M M E R ,  A P P E L M O E S  E N  M A Y O N A I S E  

A L L E  K I N D E R G E R E C H T E N  8 . 7 5  

 

 

• De Eyserhof een familiebedrijf is dat al de 6e 

generatie kent binnen de familie van der 

Linden.  

• De Historie van de Eyserhof gaat terug tot voor 

de 14e eeuw.  

• De Eyserhof ligt geografisch gezien tussen 

Aken en Maastricht. 

 

• Wij een leuke speeltuin hebben voor kinderen! 

• Als de koeien niet in de stal staan, ze in het 

weiland lopen in het Eyserbeekdal! 

• Er elk jaar weer kalfjes geboren worden?! 

Wij met veel lokale leveranciers en producten werken! Denk aan de Gulpener bierbrouwerij, 

Koffie van Blanche Dael en Patisserie Lemmens voor al het gebak!  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

-  F R I S D R A N K E N  -  
 
P E P S I  C O L A                  3 . 1 0  
P E P S I  C O L A  Z E R O            3 . 1 0  
S O U R C Y  R O O D / B L A U W  3 . 1 0  
S O U R C Y  T A F E L W A T E R  0 . 7 5 L  7 . 0 0  
S I S I  3 . 1 0  
7 - U P                                3 . 1 0  
I C E  T E A  S P A R K L I N G  L I P T O N  3 . 5 0  
I C E  T E A  G R E E N  L I P T O N  3 . 5 0  
T O N I C  R O Y A L  C L U B  3 . 5 0  
B I T T E R  L E M O N  R O Y A L  C L U B  3 . 5 0  
C A S S I S  R O Y A L  C L U B  3 . 5 0  
G I N G E R  A L E  R O Y A L  C L U B  3 . 5 0  
G I N G E R  B E E R  D O U B L E  D U T C H  4 . 5 0  
R I V E L L A  3 . 6 0  
F R I S T I   3 . 7 0  
C H O C O M E L  3 . 7 0  
R A N J A  2 . 0 0  
V E R S E  J U S  4 . 5 0  
M E L K  3 . 0 0  
S I N A A S A P P E L S A P  S C H U L P  3 . 9 0  
A P P E L S A P  S C H U L P  3 . 9 0  
A P P E L  P E E R  G E M B E R  S C H U L P  B I O  4 . 5 0  
A P P E L - V L I E R B E S  S C H U L P  B I O  4 . 5 0  
 

-  H O M E  M A D E  D R I N K S  –  
 

T O N Y  C H O C O L O N Y  K O F F I E  5 . 7 5  
Koffie met karamelsiroop, slagroom, koffiestroop en stukjes 
tony chocolony chocolade 

I J S K O F F I E  6 . 0 0  
Huisgemaakte ijskoffie met koffiestroop, crunch, slagroom 
en een bol vanille ijs  

DRANKENKAART 

-  W A R M E  D R A N K E N  -  
 
K O F F I E                  3 . 1 0  
E S P R E S S O  3 . 1 0  
D U B B E L E  E S P R E S S O  4 . 5 0  
E S P R E S S O  M A C C H I A T O  3 . 3 0  
C A P P U C C I N O  3 . 5 0  
K O F F I E  V E R K E E R D  3 . 6 0  
L A T T E  M A C C H I A T O  3 . 9 0  
D E C A F É  3 . 4 0  
T H E E  3 . 1 0  
V E R S E  M U N T T H E E  3 . 9 5  
V E R S E  G E M B E R T H E E  3 . 9 5  
W A R M E  C H O C O M E L  3 . 8 0  
W A R M E  C H O C O M E L + S L A G R O O M  4 . 3 0  
K O F F I E S I R O O P  0 . 7 5  
C A R A M E L / H A Z E L N O O T / K A N E E L / V A N I L L E  

-  S P E C I A L  C O F F E E ’ S  -  
M E T  S L A G R O O M  

 
I R I S H  C O F F E E  ( W H I S K E Y )  8 . 5 0  
I T A L I A N  C O F F E E  ( A M A R E T T O )  8 . 5 0  
S P A N I S H  C O F F E E  ( L I K E U R  4 3 )  8 . 5 0  
F R E N C H  C O F F E E  ( C O I N T R E A U )  8 . 5 0  
L I M B U R G S E  C O F F E E  ( E L S )  8 . 5 0  

- V O O R  B I J  D E  K O F F I E  -  
 
L I M B U R G S E  V L A A I  4 . 1 0  
Patisserie Lemmens 

W A R M E  W A F E L  3 . 7 5  
+ S L A G R O O M  0 . 5 0  



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

-  B I E R E N  O P  H E T  V A T  -  
 
P I L S  0 , 2  G U L P E N E R                3 . 5 0  
P I L S  0 , 5  G U L P E N E R  8 . 0 0  
C H Â T E A U  N E U B O U R G  5 . 2 5  
G E R A R D U S  D U B B E L  5 . 2 5  
G E R A R D U S  B L O N D  5 . 2 5  
E Y S B E E R  5 . 5 0  
W I S S E L E N D  S E I Z O E N S B I E R  5 . 2 5  
Lentebock | Korenwolf | Herfstbock | Wintervrund 

-  B I E R E N  O P  D E  F L E S  -  
 
O U D  B R U I N  G U L P E N E R  3 . 8 5  
U R  W E I Z E N  G U L P E N E R  4 . 6 0  
R A D L E R  2 %  A M S T E L  4 . 3 5  
F R U I T E S S E  L I E F M A N S  4 . 8 5  
D U V E L  5 . 6 0  
L A  C H O U F F E  5 . 6 0  
W E S T M A L L E  T R I P E L  5 . 8 5  

-  A L C O H O L V R I J  B I E R  -  
 
M A L T  0 %  B A V A R I A  3 . 9 0  
R A D L E R  0 %  A M S T E L  4 . 3 5  
W E I Z E N  0 , 3 %  G U L P E N E R  4 . 3 5  
I . P . A .  0 , 3 %  G U L P E N E R   4 . 3 5  

-  W I J N E N  -  
 
H U I S W I J N  W I T  4 . 7 0  
Pinot Grigio, Gianni tessari, Italië, 2020 

 
H U I S W I J N  R O S E  4 . 7 0  
Negro Amaro, Vallirosa, Italië, 2021 
 
H U I S W I J N  R O O D  4 . 7 0  
Montepulciano D’abruzzo, Valle D’oro, Italië, 2019 
 
W I T T E  H U I S W I J N  Z O E T  4 . 6 0  
Medium sweet  

 
S C A I A  B I A N C O   5 . 6 0  
Garganega/Chardonnay, Tenuta Sant’Antonio, Italië 

 
S C A I A  R O S S O  5 . 6 0  
Corvina, Tenuta Sant’Antonio, Italië 

 
H U I S W I J N E N  F L E S  2 5 . 0 0  
S C A I A  B I A N C O  F L E S                2 9 . 5 0  
S C A I A  R O S S O  F L E S  2 9 . 5 0  
 
P R O S E C C O                              6 . 2 5  
P R O S E C C O  F L E S  3 1 . 0 0  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

-  I E T S  S T E R K E R S  -  
 
J E N E V E R                3 . 8 5  
J Ä G E R M E I S T E R  3 . 8 5  
E L S  3 . 8 5  
S C H R O B B E L E R  3 . 8 5  
P O R T  R O O D / W I T  4 . 3 5  
M A R T I N I  B I A N C O / R O S S O  4 . 6 0  
L I M O N C E L L O  4 . 6 0  
C A M P A R I  4 . 6 0  
G R A N D  M A R N I E R  5 . 1 0  
C O I N T R E A U  5 . 1 0  
B A I L E Y S  5 . 1 0  
T I A  M A R I A  5 . 1 0  
L I C O R  4 3  5 . 1 0  
R U M  B A C A R D I  4 . 8 5  
W O D K A  A B S O L U T  4 . 8 5  
W H I S K E Y  J A M E S O N  4 . 8 5  
W H I S K E Y  T A L I S K E R  6 . 0 0  
S I N G L E  M A L T  –  1 0  Y O  
A M A R E T T O  D I S A R O N N O  5 . 1 0  
S A M B U C C A  I S O L A B E L L A  5 . 1 0  
C O G N A C  R E M Y  M A R T I N  V S O P  6 . 0 0  

-  C O C K T A I L S & G I N ’ S  -  
 
T I N T O  D E  V E R A N O  8 . 5 0  
Heerlijke Spaanse zomerdrank met rode wijn,  
Bitter lemon, sinaasappel en ijs 

A P E R O L  8 . 5 0  
Aperol spritzer met prosecco, spuitwater, 
sinaasappel en ijs 

H U G O  8 . 5 0  
Frisse vlierbessenlikeur met prosecco, 
spuitwater, verse munt en ijs 

R O K U   1 0 . 7 5  
Met fever-tree Indian tonic, limoen slice en ijs 

H E N D R I C K ’ S  1 0 . 7 5  
Met fever-tree Mediterranean tonic, verse munt,  
komkommer en ijs 

M O N K E Y  4 7  1 0 . 0 0  
Fever tree Indian tonic, jeneverbes, steranijs, ijs 

C O P P E R H E A D  –  P R E M I U M  G I N   1 3 . 0 0  
Fever tree, Indian tonic water, sinaasappelzeste, ijs 
 

H U G O  A L C O H O L V R I J  0 %  7 . 7 5  
Frisse vlierbessensiroop met limoensap, 
spuitwater, verse munt en ijs  

A P E R O L  A L C O H O L V R I J  0 %  7 . 7 5  
NONA Spritz, sinaasappel en tonic  

- V O O R  B I J  D E  B O R R E L -  
N A C H O ’ S  ( V )  7 . 7 5  
Warme, met cheddar overbakken, nacho’s met huisgemaakte tomatensalsa en guacamole 

B R E E K B R O O D  M E T  A L L I O L I  ( V )  7 . 5 0  
Breekbrood met allioli, gemarineerde olijven en tapenade 

B O U R G O N D I S C H E  B I T T E R B A L L E N  ( 1 0 )  M E T  M O S T E R D  &  M A Y O N A I S E  9 . 5 0  

G E M E N G D E  S N A C K S  ( 1 0 )  M E T  M A Y O N A I S E  &  C U R R Y  9 . 5 0  

C A L A M A R I S  ( 1 0 )  M E T  C I T R O E N  E N  K N O F L O O K M A Y O N A I S E               1 0 . 5 0  

F R I T E S  T R U F F E L M A Y O / P A R M E Z A A N  ( V )  6 . 7 5  
Verse frites met truffelmayonaise en parmezaanse kaas  

U I E N R I N G E N  ( 1 0 )  M E T  C H I L I M A Y O N A I S E  ( V )  7 . 7 5  

V I S P L A T E A U  F R I T O  V O O R  2  M E T  A L L I O L I                                      1 7 . 0 0  
Kibbeling, Gepaneerde mosseltjes, Garnalen, Calamaris en Uienringen 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


